Rathausplatz wird zur Freiluftkiiche

MELDORF

Mit Curry, Kohl und Ge-
meinschaft feiert Meldorf
das zweite Kohl-Fair-Ver-
gniigen in der Stadt. Das
Kochevent bringt Genera-
tionen zusammen - aber
was steckt hinter der Ak-
tion?

Von Jonas Bargmann

reitagvormittag aufdem Mel-

dorfer Rathausplatz. Rund 17

Grad, die Sonne blinzelt zwi-
schen den Wolken. Am Rand ste-
hen zwei groRe silberne Kochtépfe
auf mobilen Herden. Alexander Ro-
se, Regionalleiter von Hoelp, riihrt
mit einem langen Holzloffel Kartof-
feln, WeiRkohl, Tomaten und Erb-
sen zu einem bunten Gericht. Wiir-
zige Aromen von Curry, Kurkuma
und Koriander steigen auf - eine Mi-

schung, die in Dithmarschen sonst
selten iiber dem Kohl wabert. ,Band-
ha Gobi“ heift das indische, vegane
Gericht, das fiir hundert Portionen
reicht und Regionalitit, Fairness so-
wie globale Verantwortung verbin-
det.

Zum zweiten Mal feiert Meldorf
das Kohl-Fair-Vergniigen. Zum Ab-
schluss der Sommerferien verwan-
delt sich der Rathausplatz fiir einen
Tag in eine Freiluftkiiche und Biih-
ne fiir Nachhaltigkeit und Fair ge-
handelte Produkte. Letzteres sind
Waren aus Entwicklungsldandern, die
unter menschenwiirdigen Arbeits-
bedingungen und zu fairen Preisen
gehandelt werden, um die Lebens-
und Arbeitsbedingungen der Erzeu-
gerzuverbessern. Ubrigens: Die Ver-
anstaltung findet wenige Tage vor
den Dithmarscher Kohltagen (16. bis
21. September). Das Kohl-Fair-Ver-
gniigen hebt sich zudem ab vom
Meldorfer Kohlvergniigen.

Ein Fest der Begegnungen

Bevor das Schnippeln beginnt, eroff-
net Pastorin Jana Laubert-Peters den
Vormittag mit einer kurzen Marki-
andacht. ,Ausschliefllich mit dem
Zeigefinger kommen, bringt uns
nicht weiter. Wir miissen Aktionen

Esgibt viel zu tun, um die Zutaten, die fiir 200 Portionen ausreichen sollen, zu kochen. Jasmin Sawitzki, Ina Pisarski-Kruse und Alex-

ander Rose unterstiitzen tatkraftig. Obwohl sich das Gericht noch im Kochtopf befindet, verspiirt das Trio eine Vorfreude auf das spa-

tere Verkostigen.

veranstalten, die Spa machen", sagt
sie.

Die Idee zum Kohl-Fair-Vergnii-
gen entstand aus vielen Begegnun-
gen. ,Wie genau es begann, weil} ich
nicht mehr. Aber Christiane Born-
holdt-Suhr hatte Lust
auf ein Kochevent
draufen”, sagt Lau-
bert-Peters. Daraus
entwickelte sich ein
Konzept, das Einfach-
heit und Gemein-
schaft in den Mittel-
punkt stellt: drauen
kochen, gemeinsam essen, fiir alle
offen. Spenden sind willkommen,
doch wichtiger sind Austausch, Zu-
sammenhalt und Nachhaltigkeit.
Der Andrang ist groR. ,Letztes Jahr
kochten wir 100 Portionen, jetzt sto-
cken wir auf 200 auf*, sagt Alexan-

aer Hose, wanrend er den Loirel
schwingt. ,Mal gucken, ob das aus-
reicht.”

Es geht nicht nur ums Kochen

Das Programm entsteht in einem
breiten Biindnis: Kirche, Landfrau-
en, Awo, Hoelp und das Biindnis

AusschlieBlich mit
dem Zeigefinger
kommen, bringt
uns nicht weiter.

Jana Laubert-Peters, Pastorin

Eine Welt. Auch Biirgermeisterin Uta
Bielfeldt hilft tatkréftig beim Schnei-
den von Kohl und Kartoffeln. ,Es ist
fantastisch, wie viele Menschen aus
allen Generationen hier zusammen-
kommen. So lassen sich Nachhaltig-
keit und Gemein-
schaft leben“, sagt
sie. Meldorf ist stolz
darauf, seit Jahren als
Fairtrade-Stadt an-
erkannt zu sein: , Vie-
le Geschifte und
Cafés beteiligen sich
und bieten faire Pro-
dukte an.“ Neben dem Kochtopf gibt
es zahlreiche Mitmachaktionen: Ein
Quiz von Marco Klemmt iiber fai-
ren Handel, ein Kohl-Memory-Spiel
der Awo und der Weltladen prisen-
tiert fair gehandelte Produkte. Wer
mochte, testet sein Wissen oder lédsst

sich enrach treiben von purten unad
Eindriicken.

Kohl als Briicke

Fiir Ingrid Hemke vom Weltladen-
Team ist der Rathausplatz ideal:
»Hier kommen viele Menschen vor-
bei. Wenn wir den Genuss des Kohls
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mit Gemeinschaft, Fairness und
Nachhaltigkeit verbinden, haben wir
viel erreicht.“ Zugleich leitet Mel-
dorf mit dem Fest die bundesweite
Faire Woche ein, die vom 12. bis 26.
September lduft.

Nachhaltigkeit erleben

Die Idee, Nachhaltigkeit erfahrbar
zu machen, zieht sich durch den
Vormittag. Jung und Alt stehen
nebeneinander am Schneidebrett,
probieren neue Geschmacksrich-
tungen., Wihrend die dampfenden
Teller verteilt werden, ist die Stim-
mung gelost und konzentriert zu-
gleich. Das Kohl-Fair-Vergniigen
verbindet Regionalitit mit Weltof-
fenheit, macht Dithmarscher Kohl
zur Briicke zwischen Kontinenten —
und zeigt, wie gemeinsames Han-
deln aussehen kann.

Am Enage aes lages, wenn aie
letzten Portionen verteilt sind, bleibt
ein eindrucksvolles Bild: Menschen
sitzen auf dem Rathausplatz, teilen
Teller und Gedanken und machen
eine Idee lebendig - dass Nachhal-
tigkeit im Optimalfall dort beginnt,
wo Menschen zusammenkommen.



